
 

      Menüplan 
           vom 25. bis 31. März 2024 

Täglich ab 11.30 Uhr 
Salatauswahl 

Mittagessen Abendessen 

Montag 
25. März 

 
Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Schweinswürstli mit Senf 
Rahmkartoffeln  
mit Gemüsewürfel 

Käseküchlein  
mit gekochtem Rüeblisalat 

Dienstag 
26. März 

 
Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Rindsgeschnetzeltes  
Asiatische Art 
Basmatireis und Kefen 

Birchermüesli mit Rahm 
Brot und Käse 

Mittwoch 
27. März 
 

Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon  
Berner-Rösti mit Spiegelei 

Beeren-Quarkauflauf  
mit Vanillesauce 

Donnerstag 
28. März 
 

Seniorentisch 
 
Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Szegediner Gulasch 
Polenta Bramata 
Marinierte Zucchetti 
Amaretto Mousse 

 
 
Café complet 

Freitag 
29. März 

 
Karfreitag 

 
Gäste Fr. 20.00 

Suppe / Bouillon 
Gebratener Wolfsbarsch*  
mit Bärlauch-Hollandaise 
Schnittlauchkartoffeln 
Würziger Blattspinat 
Zwetschgensorbet mit Schuss 

Garnierter Käsesalat  
mit geschwellten Kartoffeln 

Samstag 
30. März 
 

Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Spargeltortelli  
mit Salbeibutter und Reibkäse 

Apfel im Schlafrock  
mit Vanillesauce  

Sonntag 
31. März 

Gäste Fr. 20.00 

Suppe / Bouillon 
Zartes Lammgigot mit Minzjus 
Röstikroketten 
Buntes Frühlingsgemüse 
Osternestli mit hausgemachter 
Heuschnapsglace 

 
 
Café complet 
 
 

 

 

Wochenhit:  

Gorgonzola-Risotto mit Birnen und Baumnüssen 

Fleischherkunft: *Norwegen 
Wenn nichts anderes deklariert, bereiten wir Schweizerfleisch zu 
Bei Allergien/Nahrungsmittelunverträglichkeiten kontaktieren Sie bitte unser Küchenteam 


