
 

      Menüplan 
      vom 01. bis 07. April 2024 

Täglich ab 11.30 Uhr 
Salatauswahl 

Mittagessen Abendessen 

Montag 
01. April 
 

Ostermontag 
 

Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Käsekuchen  
mit lauwarmem Gemüsesalat 
Caramelköpfli mit Rahm 

Badischer Wurstsalat  
mit geschwellten Kartoffeln 

Dienstag 
02. April 
 
 
 

Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Hacktätschli mit Jägersauce 
Bratkartoffeln 
Krautstiele à la créme 

Pfannkuchen  
mit Beerenkompott 

Mittwoch 
03. April 
 
 
 

 
Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon  
Emmentaler Kalbsblankett 
Kartoffelstampf 
Erbsen französische Art 

Ruben’s Apfelkrapfen  
mit Vanillesauce 

Donnerstag 
04. April 
 
Seniorentisch 
 

 
Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Schweinsbratwurst  
mit Zwiebelsauce 
Ofenrösti 
Buntes Mischgemüse 
Schoggicrème mit Nidlä 

 
 
Café complet 

Freitag 
05. April 
 
 
 
 

Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Rauchlachsstreifen* 
mit Zitronen-Dillsauce 
Nüdeli mit Gemüsestreifen 

Märitsuppe mit Wursträdli 
Katrin’s Spinatmuffin 

Samstag 
06. April 

 
Gäste Fr. 15.00 

Suppe / Bouillon 
Bärlauchrisotto 
Rotweinbirne  
mit Cantadou und Hobelkäse 

Birchermüesli mit Rahm  

Sonntag 
07. April 
 
 
Gäste Fr. 20.00 

Suppe / Bouillon 
Geschmorte Rindsfleischvögel 
Fächerkartoffeln 
Grilltomate 
Vacherin-Torte 

 
 
Café complet 
 
 

 

  

Wochenhit: 
Ghackets und Hörnli mit Apfelmus 

Fleischherkunft: *Norwegen 
Wenn nichts anderes deklariert, bereiten wir Schweizerfleisch zu 
Bei Allergien/Nahrungsmittelunverträglichkeiten kontaktieren Sie bitte unser Küchenteam 


